Weinexpertise

La Butiniere Chardonnay Limoux

wie ein kleiner Chablis. Tipp!!!

Anne de Joyeuse La Butiniere Chardonnay trocken
Echtrem cremiger und buttriger Chardonnay, der fast wie ein
kleiner Chablis schmeckt. Gelbes Kernobst mit subtiler
Vanillenote vom Holzfass. Nicht aufdringlich oder zu fett. Viel
Wein fur kleines Geld. Ein absoluter Tipp! Zirka 8 bis 9
Monate Holzfassausbau. Passt zu Risotto, cremigen Sossen,
Hummer und Fisch.
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Eigenschaft Detailangabe

Flascheninhalt 0,75l
Alkoholgehalt 13,5% Vol.
Restzucker 2,8 g/l
Saure 5,0 g/l

Zutaten/Hinweise

Enthalt Sulfite

Anne de Joyeuse, 41 Av Charles de Gaulles, 11303 Cedex Limoux

Erzeuger FR
Farbe/Art Weils
Weinart WeiBwein
Rebsorte Chardonnay
Region Limoux
Land Frankreich
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